
 

 

 

 
  WEISSWEINE 

 
  

 Österreich 
 

  2010  Grüner Veltliner, trocken A- Falkenstein 24,oo 
   Johann Stadler, Weinviertel  
 
  2010  Weissburgunder, trocken A- Falkenstein 26,oo 
    Johann Stadler 
 
  2011  Sauvignon Sonnleiten, trocken A- Falkenstein 26,oo 
    Johann Stadler 
 
  2009  Chardonnay Gebling, trocken A- Kremstal 28,oo 
   Sepp Moser 
 
  2010  Grüner Veltliner Terrasse, trocken A- Kremstal 28,oo 
   Weingut Sepp Moser 
 
 

  Deutschland 
     
  2010 Riesling 1, 2, Dry   D- Rheingau 26,oo 
   Weingut Leitz, Rüdesheim 
 
  2009  Riesling “Dachsfilet” D- Rheingau 36,oo 
   Prinz von Hessen 
  
  2010 Philipp`s “ ROSE “ D- Pfalz 24,oo 
   Philipp Kuhn 
 
 

  Frankreich 
   

  2009 Chablis La Chanfleure F- Burgund 42,oo 
   Louis Latour 
 
 

  Italien 
 
  2010   Chardonnay, trocken 
   Corte Giara I- Venetien 23,00 



 

 

 

       

      

 
 Rotweine 

 
 Österreich 

 
  2008 Zweigelt, Ried Rabenstein A- Falkenstein 24,oo 
    Johann Stadler, Weinviertel 
   
  2009 Pinot Noir A- Falkenstein 28,oo 
    Johann Stadler, Weinviertel  
 
  2010 Cuvée Exclusiv A- Falkenstein 26,oo 
   ( Jahrgangscuvée aus Zweigelt und St. Laurent ) 

    Johann Stadler, Weinviertel 
 
  2009  Merlot Barrique ( 14 Monate ) A- Neusiedlersee 32,oo 
   Sepp Moser, Apetlon  
 
  2008  Zweigelt Reserve Barrique A- Neusiedlersee 42,oo  
   Sepp Moser, Apetlon 
   
  2005  Cabernet & Cabernet (13 Monate Barrique) A- Kremstal  36,oo 
   (60 % Cabernet Sauvignon  & 40 % Cabernet Franc ) Sepp Moser 
   
  2007 Cabernet Sauvignon A - Kremstal  46,oo 
   Sepp Moser 
 
  2007 Cuveé Banfalu ( 13 Monate Barrique ) A- Burgenland  38,oo 
   (50 % Zweigelt, 25 % Cabernet, 25% Merlot) Sepp Moser 

 
  2007 Pinot Noir A-Neusiedlersee  34,oo 
   Sepp Moser 

      
  Deutschland 

 
   2009  Incognito, trocken  ( Merlot & Dornfelder ) D- Pfalz  28,oo  
   Philipp Kuhn 

 
          2009 Weinreich E1NS “Domina” D- Franken 38,oo  
   Winzerkeller Sommerach 
 



 

 

 

 
 
 

Rotweine 
 

 

Italien, Frankreich 
 
  2009  Merlot  I- Venetien 23,oo 
   Corte Giara  
  

  2006  Brunello di Montalcino I- Toscana 72,oo 
   Temineti Angelini 
   
  2006 Chianti Classico “ Le Fonti “ I- Toscana 52,oo 
    
  

  2007 Barolo, Serralunga d`Alba  I- Toscana 82,oo 
   Fontanafreda 
    

  2006 Tignanelo I- Toscana 140,oo 
   Antinori  
 

  1998 Sassicaia I- Toscana 240,oo  

   Tenuta San Guidi, Bolgheri 
 

  2006 Côte de Beaunne Villages F- Burgund 48,oo 
   Louis Latour 
 

  2005  Chateau Caronne Ste. Gemme F- Bordeaux 58,oo 
   Haut Medoc, Bordeaux 
 

  1997 Chateau Lanessan F- Medoc 68,oo  

   Cru Bourgois, Bordeaux 
   

  1997  Chateau Giscours F- Margaux 96,oo 
   Grand Cru Classé 

   

  1990  Chateau Haut Bage Liberal F- Pauillac 156,oo 
   5. Cru Claseé, Bordeaux 
   

  1990  Pavillon Rouge F- Margeaux 225,oo 
   Chateau Margeaux, Bordeaux  
 

  1990  Chateau Sociando Mallet F- Haut-Medoc 285,oo 
   Bordeaux 

   

  1986 Chateau Haut Brion F- Graves 325,oo  

   1 er Grand Cru Claseé, Bordeaux 
   

   



 

 

 

    

  
  Wein im Ausschank 

 
 

  Weißwein 
 
  2010 Weissburgunder,  trocken  A- Falkenstein 0,2  7,oo 
   Johann Stadler, Weinviertel 
 
  2010  Grüner Veltliner, trocken A- Falkenstein 0,2  6,oo 
   Johann Stadler, Weinviertel 
 
  2009   Riesling, trocken  D- Mosel 0,2 6,oo 
   Albert Kallfelz 
 
  2010 Chardonnay, trocken I- Venetien 0,2 5,5o 
   Corte Giara 
 
  2010 Riesling 1, 2, dry D- Rheingau 0,2 8,oo 
   Weingut Leitz, Rüdesheim 
 

 
  Rotwein 

 
   2010   Cuvée Exclusiv, trocken A- Weinviertel 0,2  7,oo 
   ( Jahrgangscuvée aus Zweigelt und St. Laurent ) 
   Weingut Johann Stadler 
 
  2008   Zweigelt Ried Rabenstein, trocken A- Weinviertel 0,2  6,oo 
   Weingut Johann Stadler 
 
  2009 Merlot Barrique A- Neusiedlersee 0,2 9,oo 
   Sepp Moser 
 
  2009   Incognito, trocken D- Pfalz 0,2  8,oo 
   ( Merlot & Dornfelder )  

   Philipp Kuhn 
 
  2009   Merlot , trocken I- Venetien 0,2  5,5o 
   Corte Giara 
 
 
 



 

 

 

 
 
     
 

   Getränkekarte Auszug 

 
 
   Glas Sekt Hausmarke Schloß Affaltrach 0,1 5,5o 
   Glas Sekt  mit Holunder Sirup 0,1 6,5o 
    
 
   Glas Champagner Hausmarke 0,1 10,5o               
   Kir Royal 0,1 11,5o 
   Campari - Orange      6,5o 
   Campari - Soda        6,5o 
   Martini Rosso oder Bianco 5cl   5,5o 
   Sherry dry, medium oder cream 5cl   6,5o 
   Portwein Tawny oder Bianco 5cl   6,5o 
 
   Bier 
 
   Krombacher Pils vom Fass 0,25 2,3o 
   Krombacher Alkoholfrei, Flasche 0,33 2,5o 
   Schneider Weisse  Weizen  Goldgelb  0,5   3,5o 
 
   Wasser 
 
   Elisabethen Quelle Medium  0,75 5,8o 
   Elisabethen Quelle  Still 0,75 5,8o 
   Elisabethen Quelle Medium  0,25  2,5o 
  
 
 
   Softgetränke 
 
   Rapp`s Apfelsaft 0,2     2,5o 
   Rapp`s Orangensaft 0,2     2,5o 
   Rapp`s Tomatensaft 0,2     2,5o 
   Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta 0,2     2,5o 
   Schweppes 0,2     2,5o 
   ( Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale ) 


